Chocolate chip cookies xwpi¢ YROIUO HE ETIKAAUYN COKOAATAG

Mepideg: 12 pmokdTa Xpovog mpoeTtoipaciag: 30 AsTrtd Xpovog ynoiparog: - Xpoévog
avapoVvAg: 1 wpa

QuAdoooupe Ta PTTIOKOTA 0TO Wuyeio yia 1 eBdoudda.

YAIK@ yia Ta HTTIOKOTA:

190 yp. vVIQades Bpwpng

90 yp. o1poTTI ayaung A maple

60 yp. AadI kapudag, Nlwuévo & XAlapo
30 yp. QUTIKO yaAa xwpig Caxapn

1 K.yA. ekxUANIopa Baviliag

50 yp. oTaydveg KouBepToupag

YAIKG yia TV €mIKAAUYN:
e 250 yp. KOouBepTOUPA, OE KOPPATAKIO
e 1% K.0. AGdI KapUdAG
e 5 K.yYA. avBd alatiou (TrpoaipeTiké)

EKTEAEZH:

1) AAéBoupe KOAG TN BpwpN o€ €TTEEEPYAOTH TPOPINWY KAl HETAPEPOUNE OE UTTOA.

2) MpooBétoupe 10 O1p4TTI, TO AGdI, TO YAAQ Kal TO EKXUAICPA BaviAiag Kal avaKaTEUOUUE
KaAQ. NpooBETouue TIC OTAYOVEG KOURBEPTOUPAG KAl TIG EVOWNATWYOUNE OPOIONOPPa OTO
peiypa. Bddoupue 10 utmoA 01O Wuyeio yia 30 AeTTTd.

3) MAGBoupe 12 ptraAitoeg (Twv 32-35 yp. TTEPITTOU), TIG TOTTOBETOUNE O€ TAOWAKI 1} DIOKO
ME AadbdkoAAa kai TI¢ TTEfoupE va yivouv diokol. Baloupe 1o Tawdki oTnv Katdyuén 600
eToIgAdoupe TNV €MIKAAUWN.

4) Bacoupe tnv KouBepToupa Pe TO AAdI KOPUdAG OE AVOLEIdWTO PTTOA KaI TN AILWVOUNE
o€ PTTEV Papi (TOTTOBETOUHE TO UTTOA O€ KATOAPOAAKI e VEPS TTOU OIyoRpddel,
TIPOCEXOVTAG VA UNV OKOUMPTIA TO UTTOA TO vEPD). AvaKaTEUOUHE ATTOAG JEXPI VO EXOUME
A€io 0OKOAATEVIO MEIYUA, ATTOOUPOUNE OTTO TN QWTIA KAl APr)VOUUE VO KPUWOEI yia 5
AeTTTd.



5) Bydloupe Ta PTTIOKOTA ATTO TNV KATAWUEN, TA BOUTAUE TIPOCEKTIKA OTN AIwPEVN
OOKOAATQ Kal Ta TOTTOBeTOUME Kal TTAAI 0T AadOKoAAa. Av BéEAoupe Ta TTaoTTOAI(OUUE E
avBo ahaTiou kal Baloupe oTto Wuyeio yia 20-30 AeTTTd 1 EXPI VO OTEPEOTTOINBEI N
OOKOAATO KAl OEPPBiPOUE.



